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	LIFTSCHÄNKE LÜTZEL –  WO GESCHICHTE AUF GENUSS TRIFFT
	VORSPEISEN
	LIFTSCHÄNKEN-BRUSCHETTA  |  7,90 Tomaten-Topping | Parmesan

	BEILAGENSALAT  |  4,50 Blattsalat | Rohkost | Dressing nach Wahl

